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PUFFLOVE

TAPAPORCA

Vine i degusta les tapes de l’onzena Ruta Tapa
Porca 2025, disponibles a 8 establiments
diferents i totes elaborades amb ingredients
provinents del porc. 

Totes les tapes aniran acompanyades d’un quinto
de cervesa San Miguel, una copa de vi blanc o
negre, o d’aigua, al preu de 4€. Per cada tapa,
obtindràs un segell amb el nom de l’establiment. 

Omple una butlleta amb 6 segells DIFERENTS i
entraràs en el sorteig d’un dels tres vals de 60
euros, per gastar-te en els bars i restaurants que
han participat. I no t’oblidis de votar per la Millor
Tapa Porca 2025! 

Les butlletes es podran dipositar a
l’Ajuntament i als establiments participants
fins al dia 9 de febrer. El sorteig es realitzarà en
directe a Ràdio Móra d’Ebre.

Degusta les Tapes més porques 
a Móra d’Ebre!!   OING OING!!

Col·labora:

tapa+beguda

del divendres 10 al 
diumenge 26 de gener del 2025

€

5Comarques Catalanes, 59
De dimarts a dissabte 
de 19.00 a 20.30 hores

“Porka Misèria”
Cresta de carn metxada amb
cansalada ibèrica, escuma de
formatge roquefort i toc de cibulet.

6C/ Gira-Sol, 27
De divendres a diumenge 
de 20 a 22 hores

“Trufat del poli”
Filet tendre amb crema de formatges
amb tòfona i ceba confitada, un mos
ple de sabor i elegància.
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Comarques Catalanes, 20
Divendres i dissabtes de 17 a 21
hores

“Hamlet”
Mossets de cansalada de porc
rostida lentament sobre ensalada
de col asiàtica, xili de Jalapa i migas
de botifarra

Placeta de la Verge, 6
Dimarts a dissabte de 11 a
13.30 h. Dijous i divendres 
de 17.30 a 21 hores

“Embotits artesans
de Rasquera”
Assortiment d’embotits artesans
de Rasquera amb pa i olives.
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POLIESPORTIU 7 DE RIBERA

FREDDIE’S



TAPAPORCA
1

2 AMORPORC
Bonaire, 1

Divendres i dissabtes de 19h a 22h

“Porca Roll”
Rock & Rol de pulled pork cuinat a baixa
temperatura durant 20 hores, amb
melmelada de bacon i formatge
cheddar, servit amb una amanida de col
cremosa (coleslaw).

Comarques Catalanes, 20

De divendres a diumenge 
de 20 a 22 hores

“Mos Dolç i Salat”
Suau base de puré de poma, coronada
amb una rodanxa de botifarra negra i
ametlles laminades torrades. Un contrast
únic entre dolçor i intensitat, ideal per
sorprendre el paladar.

Mapa 2025Nom:

Telèfon:

Població:
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MILLOR TAPA PORCA 2025

nom de la tapa

Les dades subministrades pels participants seran tractades confidencialment i, d'acord
amb el que disposa la normativa vigent. L’Ajuntament de Móra d’Ebre garanteix el
compliment íntegre de la Llei Orgànica 15/1999, de 13 de desembre de Protecció de
Dades de Caràcter Personal en el tractament de les dades personals recollides en el
present SORTEIG, especialment pel que fa a l'atenció de l'exercici dels drets
d'informació, accés, rectificació, oposició i cancel·lació de dades personals dels
concursants, exercici de drets que es poden exercir per la persona interessada a
l’Ajuntament de Móra d’Ebre.

3Comarques Catalanes, 75  

De dijous a diumenge de 11 a 13
hores
Dissabte de 18 a 21 hores

“Tinc Panxeta”
Croqueta de panxeta de porc a baixa
temperatura a l'oriental amb un
romesco picant.

4Plaça de Dalt, 7

Divendres i dissabtes de 12 a 14 h 
i de 19 a 22 hores
Diumenges de 12 a 14 hores

“El meloset”
Pa anglès farcit amb paté de sobrassada,
formatge de cabra i mel.
.

AVENIDA

FREE MAN
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